
A N T I P A S T I  &  I N S A L A T E

S P A G H E T T I  D I  Z U C C H I N E  A L  P E S T O  A | C | E | G | H | I

Frische, geschnittene Zucchini 
in Pesto mariniert, mit Tomaten, 
Parmaschinken und Croutons 14,50 € 

T A G L I A T A  D I  P O L L O 
C O N  S A L S A  T O N N A T A  A | C | D | G | I | J | 2 | 3 | 4  
Saftige LUCIA Hähnchenbrust 
fein aufgeschnitten mit Thunfisch- 
Limettensauce und gebackenen Kapern 14,50 €  

T A R T A R A  D I  M A N Z O  L U C I A  A | C | F  
Rindertatar mit Pane carasatu 16,00 € 

T A G L I E R E  M I S T O 
D I E  F R O M A G G I  E  S A L U M I  A | C | G | H | I | N | 1 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7  
Parmaschinken, Fenchel Salami, 
Pancetta Affumicata, Coppa, Pecorino, Mozzarella, 
Asiago, Italico Eridano, marinierte Tomaten, 
Feigen Walnuss Chutney, Oliven, 
(ideal für 4 Personen) 32,00 €

I N S A L A T A  M I S T A  A | C | G | F | I | J | 1 | 3  
Grüner Salat mit Mais, Mozzarella, 
marinierten Tomaten, Gurken, 
Himbeer Balsamicodressing 12,00 €

I N S A L A T A  V E R D U R E  A | C | G | F | I | J | 1 | 3  
Grüner Salat mit gegrilltem Gemüse, Mais, 
Mozzarella, marinierten Tomaten, Gurken, 
Himbeer Balsamicodressing 14,50 €

I N S A L A T A  L U C I A  A | C | G | F | I | J | 1 | 3

Grüner Salat mit LUCIA Hähnchen-Brust, 
Parmaschinken, Mais, Mozzarella, 
marinierten Tomaten, Gurken, 
Himbeer Balsamicodressing  17,50 €

D O L C I

T I R A M I S Ù  A | C | G | F | I | J | 1 | 2 | 3 
Biskuit mit Mascarpone, Kaffee 
und Kakao, im Glas serviert 7,50 €

I L  M E N U

P A N I N O  O  F O C A C C I A
F O C A C C I A  D E L L A  N O N N A  A | C | G   
Rustikales Focaccia, Rucola, 
marinierte Tomaten, Mozzarella, Olive 12,00 €

P A N I N O  L U C I A  A | F | C | I | J

Toastbrot mit Rucola, LUCIA Hähnchen-Brust, 
Spiegelei, gegrillte Aubergine 
und marinierten Tomaten 14,50 €

P O L L O  L U C I A
 

G A N Z E S  H Ä H N C H E N  A  15,50 €  

Kein gewöhnliches Hähnchen, sondern eins aus kon-
trollierter und nachhaltiger Zucht, mit unserer eigenen 
Gewürzmischung eingerieben und über dem Holz- 
kohlegrill schonend gegart. Es schmeckt saftig und zart 
mit einer leichten mediterranen Note! Dazu gibt‘s:

P A T A T I N E  F R I T T E  
Frittierte Kartoffelstäbchen 5,00 € 

V E R D U R E  D I  S T A G I O N E  
Italienisches gebratenes 
Gemüse der Saison 6,00 €

P A T A T I N E  F R I T T E  & 
V E R D U R E  D I  S T A G I O N E
Frittierte Kartoffelstäbchen 
und gebratenes Gemüse 10,00 €

S A L S A  D I  L U C I A  I | J | F   
LUCIA Salsa 1,50 €

T O R TA  A L  C I O C C O L AT O  C O N  V A N I G L I A  A | C | G | N | H | 1 1 
Lauwarmer Schokoladenkuchen, 
Vanilleeis und Kirschgrütze 8,50 €


